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Formamos parte

Somos y

Comenzamos nuestra trayectoria en 2004 con el propdsito de
convertirnos en el principal proveedor de productos del mar de

gama alta.
I~ P>
FRIOSUR
AYSEN (A) PATAGONIA
NISSUI FRIOSUR SEALORD GROUP LTD.
Japon Chile Nueva Zelanda
Cité Marine
J.P.Klausen
, Nordic Seafood
Gorton’s Flatfish
F.W. Bryce Three Oceans
Maxima Seafood
YTC
@
/ +
o ‘ﬁ Sannis
Mrs. Friday’s Nissui Japan
UniSea
Glacier Fish % Delmar
Company Tai Mei
King&Prince Food Industrial
Seafood
NordSee
@

Pescachile
Emdepes TN Fine Chemicals
Friosur Nigico /
Salmones Antartica Nissui Thailand
Yadran Thai Delmar Petuna

Australian Longline
Sealord Group
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Nuestra razon de ser

ARMADORES TRANSFORMADORES COMERCIALIZADORES
Disponemos del acceso a cuotas Producto a medida Estabilidad de precios
Dominamos la cadena de valor  Diferentes presentaciones  Gran variedad de productos
Garantia de suministro Calidad garantizada
Productos Formatos y envases
sin glaseo a medida
Pesca Compromiso con el
sostenible medio ambiente
Mayor centro de Transparenciaq,
|1+D en Seafood simplicidad y
confianza

Estamos presentes en 4 canales de

RETAIL HORECA

INDUSTRIAL FOODSERVICE



MERLUZA AUSTRAL

_ =9 Somos el N°1 en suministro de
- = "~_] Merluza Austral en el mundo



4

7

A

Origen: Chile, Argentina y Nueva Zelanda

CORTE

Tronco
Filete con piel
Filete sin piel
Lomos
Centros
Ventrescas
Rodajas
Cocochas
Carrilleras
Alas
Cabezas
Huevas

—RLUZA
AUSTR AL

Chil que destaca por la blancura y jugosidad de
e su carne, ventajas que se traducen en
muchisimas posibilidades de preparacion.

Un producto muy apreciado y consumido,

Especie: Merluccius australis

Pescamos en los caladeros mas importantes
para la captura de este pescado: Chile,
Argentina y Nueva Zelanda.

Poseemos las mas avanzadas técnicas de
congelacion y conservacion.
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PRESENTACION

Envuelto individual - Bloque
Envuelto individual - Interfoliado
Envuelto individual - Interfoliado
Al vacio - envuelto - skinpack
Envuelto individual

Envuelto individual ‘
Retractil - bolsa - IQF - skinpack
Al vacio - Bandeja

Bandeja - Al vacio

Interfoliado - Retractilado
Interfoliado - Retractilado
Interfoliado - Bloque



MERLUZA

DEL CABO

Origen: Sudafrica

CORTE PRESENTACION
Tronco Envuelto individual
% Rodaja Retractil — bolsa — IQF - Skinpack
Filete con piel Interfoliado - bolsa
Filete sin piel Interfoliado - bolsa
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Especie: Merluccius capensis/paradoxus

Se captura principalmente en el Atldntico
sureste FAO 47 y destaca por su carne firme
y sabor delicado.

Es un pescado blanco bajo en grasa y
calorias, rico en proteinas de alto valor
bioldgico y minerales como selenio y fosforo.




MERLUZA HUBBSI

Especie: Merluccius hubbsi

Pescado blanco, de sabor suave y delicado adecuado para
diversos métodos de coccidon. Solo trabajamos filetes PBO
que significa PIN BONE OUT y que es un proceso industrial
que elimina las espinas dorsales.

"/_
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Origen: Argentina

CORTE PRESENTACION

Filete con piel PBO Interfoliado
Filete sin piel PBO Interfoliado



Especie: Macruronus magallanicus
Macruronus novazelandiae

Es un pescado blanco, con |la piel de color azul plateado.
Su carne es blanca, delicada y sabrosa, adecuada
para diversos metodos de preparacion.

Origen: Nueva Zelanda y Chile

CORTE PRESENTACION
Filete con piel Interfoliado - Retractilado - Bolsa
Filete sin piel Interfoliado - Retractilado - Bolsa

Interfoliado - Bolsa -

Huevas Retractilado - Tarrina de 1kg



Especie: Genypterus blacodes

Como lideres en el suministro de
esta especie a nivel peninsular,

isabemos que triunfa en

cualquier mesa!

Origen: Chile, Argentina y Nueva Zelanda

CORTE

Tronco

Filete con piel
Filete sin piel
Rodaja
Carrilleras
Alas

Cabezas
Lomo

PRESENTACION

Envuelto individual -
Envuelto individual -
Envuelto individual -
Retrdctil - Bolsa - 1Q
Bandeja

Bloque
nterfoliado
nterfoliado

4
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Interfoliado - Retractilado
Interfoliado - Retractilado

Bolsa - Skinpack

v

i Una buena eleccién para
dietas bajas en grasa!



VIEIRA

Especie: Argopecten purpuratus

Con su exquisita carne blanca y firme,

nuestra vieira es uno de los moluscos
mas apreciados.

Origen: Chile y Peru

CORTE PRESENTACION @

Carne Bolsa - Bandeja - Skinpack
Media concha | Bolsa - Bandeja - Skinpack

W

i Cualquier receta es buena
para disfrutar de su sabor ! ?



Uno de los mds consumidos en
Espana y en Portugal

Especie: Salmo salar

Con un delicioso sabor, se convierte en uno de
los pescados mds consumidos en Espana, con
una media de 2kg/cdpita anualmente.

>
Origen: Noruega y Chile
CORTE PRESENTACION
Entero Envuelto individuadl
Tronco Envuelto individuadl
Filete con piel Al vacio - Envuelto individual
Lomos Al vacio

Rodajas Retrdctil - Bolsa - IQF




SALMON PLATEADO

Origen: Chile
CORTE PRESENTACION
Entero Envuelto individuadl
Tronco Envuelto individuadl
Filete con piel Al vacio - Envuelto individual
Lomos Al vacio
Rodajas Retrdctil - Bolsa - IQF

Especie: Oncorhynchus kisutch

Ofrece una carne firme, jugosa y de sabor
equilibrado. Su intensidad moderada y su
textura elegante lo convierten en una opcidn
muy versatil, ideal tanto para recetas
frescas como para preparaciones a la
plancha, al horno o ahumadas.
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TRUCHA

ASALMONADA

Origen: Chile
CORTE

Filete con piel
Lomos con piel
Lomos sin piel

Rodajas

PRESENTACION ___
= <
Al vacio - Envuelto individual
Al vacio
Al vacio

Retrdctil - Bolsa - IQF

Especie: Oncorhynchus Mykiss

Una variedad exquisita, con una
textura suave y un sabor delicado
que la convierte en la eleccidén
perfecta para sushi y sashimi.

12



Origen: Asia
CORTE PRESENTACION

HG Envuelto Individual
Filete con piel | IQF

Especie: Miicthys Miius / Argurosomus spp

Con su carne blanca y firme, es un pescado versatil y delicioso.
ldeal para ceviches, asados y fritos. Su sabor suave y textura
jugosa la convierten en una opcidén culinaria excepcional.
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LENGUADO

producto eviscerado

-,..' L
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Origen: Mauritania y Senegal

CORTE PRESENTACION < D

Eviscerado* Envuelto Individual - Retrdctil

Especie: Synaptura cadenati
Synaptura lusitanica

Pez plano, proteing, poca grasa y muchas vitaminas. De carne
blanca firme y sabrosa es un pescado rico en dcidos grasos
omega 3y en vitamina B. Envuelto uno a uno y en caja pequena.
Uno de los pescados mds consumidos en la peninsula ibérica.
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Especie: Lophius piscatorius / Lophius americanus

La mejor opcion para los mds pequenos de la casaq, y
aquellos que no son muy amigos del pescado. Su carne
sabrosa sin espinas, es una de las mejores elecciones para

consumir un pescado blanco.

Origen: Gran Sol, Namibia, Sudafrica

y Boston
CORTE PRESENTACION
Rodaja Al vacio
Cola con piel Envuelto individual
Cola sin piel Envuelto individual

15



PALOMETA

Especie: Brama australis y Brama brama

Un pescado semigraso ideal para aquellos que buscan
complementar su dieta proteica. Su carne rica en muchas
propiedades |lo convierte en uno de los productos mads
demandados. Zapatero, Xaputa, Castaneta son todos
nombres para este pescado salvaje.

Origen: Chile, Nueva Zelanda y Suddafrica

CORTE PRESENTACION
Tronco Envuelto Individual- bloque
HG nterfoliado - bloque
Filete con piel | Interfoliado - Bolsa
Filete sin piel nterfoliado - Bolsa
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Especie: Seriolella brama y Seriolella Caerulea

Una gran desconocida para el mercado europeo pero
una gran triunfadora en el mercado japonés.
Atréevete a probar la novedad de este ano.
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Origen: Chile y Nueva Zelanda

CORTE PRESENTACION
Tronco IQF
Rodajas IQF
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BACALADILLA

AUSTRAL

Especie: Micromesistius australis

La bacaladilla austral es conocida por su carne delicadq, jugosa.
Siendo el pescado perfecto para rebozar.

Tiene bajo contenido de grasa y una carne mds firme que la
bacaladilla del hemisferio norte.
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Origen: Chile
CORTE PRESENTACION

Filete con piel IQF - Interfoliada

138



LIMANDA SALVAJE

DE ALASKA

WILD ALASKA

SOLE

Especie: Limanda aspera

De sabor suave y textura delicada, la limanda salvaje de
Alaska destaca por su carne blanca, tierna y versatil.
Capturada en las frias aguas del Pacifico Norte, es una
opcion natural y ligera, perfecta para elaboraciones
sencillas que respetan todo su sabor.

Origen: USA

CORTE PRESENTACION
Tronco recortado IQF
Porcionado IQF
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MEJILLON CONCHA

VERDE

Origen: Nueva Zelanda

CORTE PRESENTACION

&

Media Concha Caja 1kg

Especie: Perna canaliculus

El Mejilldn de Concha Verde se cultiva en las cristalinas
aguas de Nueva Zelanda.

Es un molusco bivalvo bajo en grasas y con alto valor
proteico, de gran tamano con un sabor suave y textura
jugosa.
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Origen: Argentina

CORTE PRESENTACION
Entero En estuches - Bolsas
Colas con piel En estuches - Bolsas
Limpio, Bolsa - Bandeja - Skinpack - Vacio
sin cascaraq,
sin vena

Especie: Pleoticus Muelleri

De textura jugosa, es ideal para tus recetas gourmet.
Perfecto para salpicones, hacer al gjillo o como
orotagonista de platos principales.

iAnade un toque de sofisticacién a tu mesa!
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Origen: Irlanda

CORTE PRESENTACION

Caja Caja 3kg

Especie: Nephrops norvegicus

Nuestras técnicas de congelacion y limpieza garantizan la
calidad y frescura de su carne, convirtiéndola en nuestro
marisco estrella.

Una apuesta segura en la mesa, con este producto

lleno de sabor y excelentes propiedades.
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PULPO

Especie: Octopus vulgaris

El pulpo es una joya muy apreciado cocina por las caracteristicas
de su carne (blanca, firme, sabrosa y baja en grasas) y por sus
propiedades nutricionales (fuente rica de proteinas, hierro y
omega-23).

Es muy versdtil en la cocina y es uno de los productos mas
representativos de la cocina gallega con el pulpo a feira como
plato principal.

Origen: Gran Bretaia

CORTE PRESENTACION

Entero Envuelto Individual - Bloque




Origen: Escocia y Senegal

CORTE PRESENTACION
Entero Envuelto Individual - Bloque
Limpio Bolsa IQF

Especie: Sepia spp

Molusco similar al calamar, que ofrece en la

cocina una carne de excelente sabor para

muchas recetas de la gastronomia popular.

iUn cefaldopodo que se adapta a cualquier dieta! oJA



CALAMAR

Especie: Loligo spp

De carne blanca y firme, el calamar es un
excelente producto para infinidad de platos
por su sabor y textura inconfundibles.

Origen: Escocia, Suddfrica, Boston

y California
CORTE PRESENTACION
Entero Envuelto Individual - Bloque
Limpio Bolsa
Troceado Bolsa
Enharinado Bolsa
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PRODUCTOS ORIENTADOS AL CANAL

RETAIL'Y FOOD SERVICE

Nos adaptamos a tus necesidades

Ofrecemos , adaptados
a las necesidades del cliente

RODAJAS oe
MERLUZA AUSTRAL

POSTA DE PESCADA AUSTRAL

fi EUROPACIFICO
VIEIRA DEL PACIFICO MEDIA CONCHA
VIEIA D PG MEIA © NTA DIL PACIFICD

Merluccius aqustralis

Ff EUROPACIFICO
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MARCAMOS LA DIFERENCIA

ORIGEN

Chile es un pais privilegiado desde el punto de vista pesquero.
Frente a sus costas de 4.300 km se encuentra un ecosistema de
gran productividad, que le otorga ventajas casi unicas en el mundo
como productor de recursos pesqueros altamente valorados y
demandados en los mercados mundiales.

La pesca, procesamiento y comercializacion de los productos del
mar en Chile, conforman una industria altamente calificada.
Siendo los lideres mundiales en la produccion de Merluza Austral,
cuyo principal destino es el mercado ibérico, que recibe el 95% de
la produccién chilena de este recurso.

Nueva Zelanda es otro privilegiado, una de las zonas econdmicas
exclusivas madas grandes del mundo con mas de 4.000.000 de Km
cuadrados, otro ecosistema unico en el mundo que fue pionero en
la conservacion de los recursos pesqueros al introducir en 1986
uno de los primeros sistemas de gestidon por cuotas de pesca.

CALIDAD  *gjfs {

Broker

Mds de 30 bases operativas y alianzas en todo el mundo nos
permiten ofrecer a nuestros clientes lo mejor del mar. Estamos
presentes en los mejores caladeros del mundo como Chile o Nueva
Zelanda.

En estas aguas faena nuestra flota de buques factoria equipada
con la ultima tecnologia en procesamiento y congelacion para
garantizar la calidad y frescura de nuestro pescado, desde su
captura hasta la mesa.

Junto a estos congeladores de ultima generacion pescan nuestros
fresqueros perfectamente equipados para asegurar el
mantenimiento de la cadena de frio en el suministro de la materia
prima a nuestras plantas de elaboracion en tierra. Estas plantas
actuan, a lo largo y ancho del globo, bajo los estandares
internacionales de calidad y seguridad (certificacién ISO y HACCP).

Nuestros equipos de investigacion y desarrollo, tecnologia
alimentaria y calidad, revisan continuamente su actividad, 77
manteniéndonos en la vanguardia de los nuevos desarrollos.



SOSTENIBILIDAD

Creemos en el uso sostenible de los recursos, satisfaciendo las
necesidades de la poblacién actual sin perjudicar la capacidad de
las generaciones futuras. Los productos del mar procedentes de
fuentes bien gestionadas son un superalimento sostenible.

Nuestro lema corporativo bdsico es respetar los recursos naturales
e interactuar con la Tierra y el Mar con gratitud. Participaremos en
actividades comerciales globales que nos permitan vivir en armonia
con el medio ambiente global y realizaremos esfuerzos continuos
para construir una sociedad sostenible.

FUTURO

Ponemos a su disposicion un producto sano y saludable, obtenido a
través de un sistema de pesca sostenible, adaptdndonos siempre a
sus necesidades.

Ponemos especial interés en aquellos caladeros comprometidos con
el medio ambiente y que introducen en sus sistemas de gestion de
cuotas elementos de proteccion y conservacion de las especies
comerciales.

En este sentido, apoyamos la existencia de una legislacion que
proteja los recursos de forma sostenible para asegurar el suministro
del mismo a largo plazo, para ello Europacifico estd certificada
como cadena de custodia tanto de MSC como de ASC y ponemos
un interés especial en todos aquellos caladeros con pesquerias
certificadas como sostenibles.

Asimismo, apostamos por la reduccion de pldsticos en todos los
envases y la utilizacion de materias primas recicladas para nuestros
envases.

CERTIFIED
SUSTAINABLE

SUSTAIN [ a@se MSC
-.'?,.‘: ':-»E"\’" (] 1,; " MSC
e S e
.,'f-‘ 4 -
&

Wwww.msc.org

ABILITY
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CONTACTO
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FABRICA DE VIGO
CERTIFICADA

.: !rokFer S { : IF S

Puerto pesquero | Ddrsena 4
Edif. Berbés N°2 | Oficina 1
36202 - Vigo - Espana

+34 986 44 70 57
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